
Valentinsmenü
 Samstag 14.02.2026 ab 17:00 Uhr 

Himbeerspritz mit oder ohne Alkohol

gemischtes Brot / Griebenschmalz
Kräuterquark 

Trilogie vom Lachs
Gebeizter Lachs / Lachstatar

Lachsmousse mit Keta Kaviar 
Feldsalat / Champagner-Dressing 

Gebratener Kalbsrücken 
Sauce Béarnaise

Kohlrabi-Karotten-Stäbchen
Kartoffelgratin 

Dessert Variation
Weiße Mousse au Chocolat

Tonkabohnen-Crème brûlée 
lauwarmer Schokokuchen

Vanilleeis / Beeren

4-Gang-Menü 
inkl. Aperitif: 

47,90€ pro Person

Vegetarische Alternative 
inkl. Aperitif: 

47,90€ pro Person

gemischtes Brot / Guacamole
Kräuterquark 

Kürbis Perlgraupenrisotto 
steirisches Kürbiskernöl
geröstete Kürbiskernen

frittierter Rucola

Dessert Variation
Weiße Mousse au Chocolat

Tonkabohnen-Crème brûlée 
lauwarmer Schokokuchen

Vanilleeis / Beeren

Himbeerspritz mit oder ohne Alkohol

Wir bitten um Reservierung.

Trilogie vom Lachs
Gebeizter Lachs / Lachstatar

Lachsmousse mit Keta Kaviar 
Feldsalat / Champagner-Dressing 


